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Comportamiento de los huevos
desarrollos de productos de huevo
en el mercado



La comprension de su nuevo producto

* Usuario previsto
— Condiciones de almacenamiento
— Procesamiento
— Transporte
— Al por menor
— Usuario final



Volumen de uso

* ¢Cuantos usos del producto?
e ¢Cuantos usuarios finales?

e ¢Capacidades de produccion?



Empaque

Especialidad
Masa (Cantidad)
Al por menor
Facilidad de uso






Productos secos - contras

No “natural”

Coadyuvantes de elaboracion / etiquetas de
los ingredientes

Comportamiento funcional
Aroma



Productos secos - pros

Facilidad de almacenamiento

Dispersion

Formulaciones especializados

Movimiento en la fabricacion de alimentos
Importar / tarifas



Clara
Albumina




Huevo entero seco




Yema seca
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Productos liquidos - contras

Estabilidad de almacenamiento
Condiciones de almacenamiento
Limpieza

Visual

Coadyuvantes de elaboracion / etiquetas de
los ingredientes

Propiedades funcionales
No estan en cascara!



Productos liquidos - pros

Formulaciones especializadas

Uso a granel

Aumento en la inocuidad alimentaria
Todavia se sirve!






Pasteurizacion en la cascara - contras

e Clara turbia (Albumina)
* Yemas grandes

* Propiedades funcionales
* Costos



Pasteurizacion en la cascara- - pros

Todavia en una cascara!

AuUn en una caja de carton de huevos
Aumento de la inocuidad alimentaria
Consumidor/ servicios de alimentacion



Productos cocidos

Facilidad de uso
Almacenamiento / distribucion / al detal

Aceptacion venta al detal
Pago por conveniencia
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Término “Miedo”

Irradiacion

Nombres quimicos

Largo plazo

Comprension de los requisitos legales
Comprension de las percepciones culturales



