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Aspectos Generales del Procesado de Huevo.
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Aspectos Generales del Procesado de Huevo.

Huevo Liquido

Pasteurizacion
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Pasteurizacion y procesado

Que son huevos liquidos?

Los huevos liquidos pasteurizados son
en realidad HUEVOS FRESCOS que
estan homogeneizados, ultra-
pasteurizados y empacados
asépticamente por seguridad y
conveniencia.

Ellos son muy simplemente el liquido
de los huevos el cual esta en una
presentacion conveniente, consistente,
100% segura, y fresca sin la cascara.
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Productos del huevo
Ventajas de utilizar productos procesados del huevo.

ARiesgo de contaminacion reducido

ATodas las presentaciones, liquidas, congeladas y en
seco son pasteurizadas

AlLos productos pasteurizados del huevo tienen buen
historial
AMayor duracion
A Refrigerados i 12 semanas
A Congelados i 1 afio o0 mas
A Secadosi 1 afio o mas
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Productos del huevo

Los huevos liquidos satisfacen muchas necesidades de los clientes
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Productos del huevo

Existen muchas ventajas para el cliente al utilizar huevos
procesados.

Consistencia Limpiezo ~Conveniente
x Pasteurizado para seguridad @ x Lijsto para utilizar

x La misma cada vez x Elimina las cascaras de la

. : x Sin perdidas ni desperdicios
x Producto final consistente cocina P P

x Sin romper cascaras
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Productos del huevo

El huevo pasteurizado liqguido puede ser empacado en muchos
diferentes tamafnos dependiendo del cliente y el uso.

A0.51b(0.5L)
A2lb(1L)
A 20 1b

A 50,000 Ib cisterna
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Productos del huevo

El congelamiento extiende el tiempo de vida pero tiene efectos
técnicos

A Congelado rafaga

AEl congelado causa cambios en la textura de algunos productos del huevo
Tendencia a separarse al descongelarse

A Algunas veces ingredientes extras son afadidos para contrarrestar estos
efectos.

AAImacenaje
A Almacenado de baja temperatura < -18 C (0 F) requerido
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Productos del huevo

Productos congelados del huevo
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Productos del huevo

Productos congelados del huevo
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