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Operaciones Unitarias en  

Procesamiento de Huevo 
Parte 2: Líquido, Congelado, Productos Secos 

Sept 2015 
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Rompimiento 

del Huevo 

Aspectos Generales del Procesado de Huevo. 

Lavado / saneamiento 

Control por Luz 

Huevo Completo 

Líquido 

Huevos con cáscara 
Clasificados 

Yema Líquida 

Huevos con Cáscara 

Pasteurizados 

Warehouse 
Clara Líquida 

Transportation 

Hard Cooked  

Eggs 

Producción de 

Huevos 

Filtrado / Enfriamiento 
de Huevo Líquido 

Cáscaras de Huevo. 



4 

CONFIDENTIAL © Michael Foods Inc.  

Congelado 

Aspectos Generales del Procesado de Huevo. 

Huevo Líquido 

Líquido Refrigerado Secado 

Warehouse 

Pasteurización 

Cocinado 

Egg Production 
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Que son huevos líquidos? 

 

Pasteurización y procesado 

5 

Los huevos líquidos pasteurizados son 

en realidad HUEVOS FRESCOS que 

están homogeneizados, ultra-

pasteurizados y empacados 

asépticamente por seguridad y 

conveniencia.  

 

Ellos son muy simplemente el líquido 

de los huevos el cual está en una 

presentación conveniente, consistente, 

100% segura, y fresca sin la cáscara. 
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Ventajas de utilizar productos procesados del huevo. 

ÅRiesgo de contaminación reducido 

ÅTodas las presentaciones, líquidas, congeladas y en 

seco son pasteurizadas 

ÅLos productos pasteurizados del huevo tienen buen 

historial 

ÅMayor duración 

ÅRefrigerados ï 12 semanas  

ÅCongelados ï 1 año o más  

ÅSecados ï 1 año o más 

Productos del huevo 

1.16  
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Los huevos líquidos satisfacen muchas necesidades de los clientes 

 

Productos del huevo 
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Mejora el Control 

Operacional 

Consistencia del 

producto 

Por qué 

utilizar 

huevos 

líquidos? 

Seguridad 

Labor 

Pérdidas 

Almacenaje/Higiene 

Duración 

Conveniencia 

Control de 

Costo 

Regulación 

Aprobaciones 

HACCP 

Enverdecimiento 
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Existen muchas ventajas para el cliente al utilizar huevos 
procesados.  

 

Productos del huevo 

8 

Consistencia 
× La misma cada vez 

× Producto final consistente 

Limpiezo 
× Pasteurizado para seguridad 

× Elimina las cáscaras de la 

cocina 

Conveniente 
× Listo para utilizar 

× Sin perdidas ni desperdicios 

× Sin romper cáscaras 
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El huevo pasteurizado líquido puede ser empacado en muchos 
diferentes tamaños dependiendo del cliente y el uso.   

Á0.5 lb (0.5 L) 

Á2 lb (1 L) 

Á20 lb 

Á50,000 lb cisterna 

Productos del huevo 
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El congelamiento extiende el tiempo de vida pero tiene efectos 
técnicos 

ÅCongelado ráfaga  

ÅEl congelado causa cambios en la textura de algunos productos del huevo 

Tendencia a separarse al descongelarse 

ÅAlgunas veces ingredientes extras son añadidos para contrarrestar estos 

efectos. 

ÅAlmacenaje 

ÅAlmacenado de baja temperatura < -18 C (0 F) requerido 

 

Productos del huevo 
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Productos congelados del huevo 

 

Productos del huevo 
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Productos congelados del huevo 

 

Productos del huevo 
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